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KIR KOFTESI

750 gr hafif yagh koyun koymasi
2 dilim ekmek ici

biraz tuz karabiber kimyon kekik
1 orta sogan

1 bardak zeytinyagi

2 yumurta

Ekmekleri suda islatip sikin ve bir tepsinin icine koyun. Yumurta, "tuz, biber, kimyon kekik ve rendelenmis
soganin suyuyla 1 tath kasig zeytinyadi ve kiymayi ilave edin. Hepsini birlikte iyice yogurun. Sonra da bundan
ceviz iriliginde parcgalar koparip uzun parmak gibi kéfteler halinde tepsiye dizin. Hepsini yuvarlayip bitirince,
tavadaki kizgin yagda atin ve nar gibi olana kadar gevire gevire kizartin. Kevgirle yaglarini stizerek tabaga alin ve
sicak sicak servis yapin.
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