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KINOA KEK
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1 su bardag@i kinoa unu

Yarim su barda@ tam bugday unu
3 adet yumurta

1/2 su bardag sivi yag

1/2 su bardagi yogurt

1 su bardagi toz seker

1 tath kasidi vanilin 6zti

1/2 su bardagi kakao tozu

1 tath kasigi kabartma tozu

1/2 tath kasigi tuz

1/2 su bardag@i dévilmus ceviz veya findik (istege bagli)

Firini 180 dereceye (6nceden isitiimig) ayarlayin. Kek kalibini yaglayin veya yagh kagit ile kaplayin.
Pisirilmis ve sogumus kinoay! bir blender veya mutfak robotunda plre haline getirin.

Genis bir karistirma kabinda, yumurtalari ¢irpin. Sivi yagi, yogurdu, toz sekeri ve vanilin 6zitliini ekleyip iyice
karigtirin.

Kinoa puresini bu karigima ekleyin ve karistirin.

Ayri bir kapta un, kakao tozu, kabartma tozu ve tuzu karigtirin.

Kuru malzemeleri, sivi karisima ekleyin ve karigsim homojen olana kadar karistirin.

Eger kullanacaksaniz, dévilmus ceviz veya findigi ekleyin ve karistirin.

Hazirlanan karigimi yaglanmis veya yaglh kagit kapli kek kalibina dokan.

Onceden isitiimis firnda 35-40 dakika boyunca pisirin. Kek, kirdan veya bigak saplayarak yapilan bir testte
temiz ¢ikana kadar pisirilmelidir.

Kekinizi finndan ¢ikarin ve oda sicakliyinda sogumaya birakin. Ardindan dilimleyip servis yapabilirsiniz.
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