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KINOALI ELMA SALATASI

1 cay bardagi kinoa

1,5 bardak su

Yarim demet kale

1 adet kirmizi elma
Yarim limon suyu

2 yemek kasigi nar eksisi
Yarim su bardagi ceviz

1 cay kasigi tuz

Kinoaya Uzerini cok az gegecek kadar su ilave edin. 20-30 dakika kadar suda bekletin ve sonra stizln.
Siizllen kinoay! Argelik Ankastre Ocak[?lta tencereye alip 1,5 bardak su ilave ederek kisik ateste pisirin.
Kinoa sogurken kaleleri yikayin, Arcelik Rose Gold Eternity DograyiciZlda dograyin.

Ayrica elmalari kuip kup dograyin.

Soguyan kinolarin Gzerine kale yapraklarini ve ceviz igini ekleyin.

Nar eksisi, limon suyu ve zeytinyagini ilave edip karigtirin.

Son olarak elma kdplerini de koyun.
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