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KINOALI BISCOTTI

https:/naturelkaseyirdefteri.com

2 yumurta

1/2 ¢ay bardag pekmez

4 adet kuru incir

6 adet kuru kayisi

10 adet badem

4 adet tam ceviz

3 yemek kasigi cranberry

2 yemek kasigi hindistancevizi yadi
7 yemek kasi@i kinoa unu

1 paket kabartma tozu

Kuru kayisi ve incirleri sicak suda bekletin. Bir kapta yumurta, hindistancevizi yagini ve pekmezi ¢irpin.
Sonrasinda i¢ine kip kip dogranmis kuru kayisi, incir , cranberry ve ayrica hafif kirlmis badem ile cevizi ekleyip
karigtirin. Sonrasinda Ustiine kinoa unu ve kabartma tozunu ekleyin. Hafif yapigkan ve kati olmayan hamuru
yagl kagida alin ve surekli elinizi islatarak boton sekline getirin. Onceden isitilmis 180 derece firinda pigirin ve
tekrar alin biraz sogumasini bekleyin. Sonra 20 dakika sonra keki dilimleyin ve dizin. Firini 160 dereceye alip
10-15 dakika daha pisirin.
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