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KINALI EKMEK (DOGANSEHIR MALATYA)

Malatya Valiligi

Un, tuz, maya ve su ile hamur hazirlanir ve mayalandirilir.

Yarim santimetre inceliginde merdane ile oval sekilde acilip Gzerine harci strllerek sac Uzerinde pigirilir. Ekmek
tabandan kizarinca suve tagina alinarak ekmegin yiizii ocagin éniinde kizartilir. Sicak yenir.

Ust harci sdyle hazirlanir: Bir litre sit, 4-5 yemek kasigi un, 1-2 yumurta, bir cay kasidi karbonat, tuz, bir cay
bardad sivi yag, ¢oérek ve susam karigtirilir. Bu harcin kivami kek hamuru kivamindadir.
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