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KINA CORBASI

1 adet kdy tavugunun gégsi
1 avug piring

2 corba kagiJi nisasta

1 yemek kasigdi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasigi kirmizi biber
200 gram margarin

1 adet limonun suyu

Tavugu, 1 litre suda haglayin. Pistikten sonra suyunu stiziip, baska bir tencereye ayirin. Eti kiiglik dograyin.
Tencereye ayrilan su kaynamaya baglayinca, i¢ine piring ilave edin. Yirmi dakika kaynattiktan sonra nigsastayi
biraz su ile eritin. Karigtirarak gorbaya yedirin.Ayri bir tavada margarini eritin. Kirmizibiber ilave edin. Gorbanin
Uzerine gezdirin. Tuz, karabiber ve limon ilave ederek servis yapin.
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