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KIMYONLU VE ANASONLU COREKLER

125 gram margarin

1 cay bardagi zeytinyagi
2 adet yumurta

3 ¢corba kasigi yogdurt

1 paket kabartma tozu
2 tath kasig anason

1 tath kasidr kimyon

1 tath kasidi tuz

Aldigr kadar un
Uzerine:

1 adet yumurta sarisi
Gorekotu (arzuya gore)

Oda sicakhgindaki margarin, zeytinyagi, yogurt, kabartma tozu, tuz, 2 adet yumurta aki ve birinin sarisini bir
kaba alin. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene dek un ilave edip, iyice yogurun. Hamuru ikiye
ayirin. Yarisina anason, diger yarisina kimyon ekleyip ayri ayri tekrar yogurun. Géreklerin bir kismini yuvarlak, bir
kismini da 6rgi seklinde hazirlayip, yaglanmig tepsiye dizin. Uzerlerine yumurta sarisi siiriip, gérekotu serpin.
Onceden isitilmig 180 derece firinda tzerleri kizarana kadar pisirin.
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