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KIMYONLU PILIC KUSBASI

1 kliglk tabak Banvit Pili¢ Gogls Kusbasi
5 gorba kasidi zeytinyagi

2 dis sarimsak (dévilmus)

1 corba kasigr kimyon tohumu

1 tath kasigi kori

1 tath kasidi pul kirmizibiber

1 adet blyUk boy patlican (iri kip dogranmis)
4 adet domates (kUp dogranmisg)

80 ml pili¢ suyu

1 corba kagigi limon suyu

Tuz (arzu edilen miktarda)

100 gr yodurt (stizme)

1 corba kagigi nane (ince kiyllmig)

Isiilmig iki corba kasigl yada, sarimsak, kimyon tohumu, kéri ve pul kirmizibiberi katin, karigtirarak 1 dak.
soteleyin. Kalan yag ve etleri ekleyin karigstirmaya devam ederek 5 dak. daha soteleyin.

Etlere, patlican, domates ve pili¢ suyunu katin, kaynama noktasina kadar hizli ategte isitin, atesi kisin ve 20 dak.
pisirin.

Limon suyu, tuz ve yodurdu cirpip etlere ilave edin, karistirarak kisik ateste 5 dak. isitin, Gizerine nane serperek
servis yapin.
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