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KIMYONLU NOHUT CORBASI

1 su bardagi nohut

5 su bardag tavuk suyu

1'er tatl kasidi kimyon ve targin
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet limon

Tuz

Nohutu aksamdan islatin. Ertesi glin, iyice yumusayincaya dek haglayin. Sonra suyunu stzdurtp kabuklarini
aylklayin. Kabuklar ayiklanmig nohutlari robottan gegirip plre haline getirin. 5 bardak tavuk suyunu tencereye
koyup biraz isittiktan sonra igine nohutu ekleyin. Kimyon, targin ve tuzu katip, yogunlagincaya dek kisik ategte
20 dakika pisirin. Uzerine tereyadi ve limon suyunu ekleyip bir tagim daha kaynatin. Servis yapin.
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