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KIMYONLU MERCIMEK CORBASI

10 gr kimyon

2 adet yumurta sarisi

0.5 su bardag st

Aldig1 kadar karabiber

1 yemek kasigi un

1 su barda@i kirmizi mercimek
8 su bardagi et suyu

2 yemek kasigi sana yagi
0.5 su bardag@i limon suyu
Aldig1 kadar tuz

1 adet sogan

1 tath kasigi kirmizibiber

Bir tencereye sana yagini ve sogani koyup orta ateste pembelesmeden kavurun. Sogan hafif pembelegince, 1
kasik unu koyup, 1-2 defa da bununla karistirin. Sonra ayiklanmis yikanmig mercimek ve rendelenmis havucu
ilave edin. Et suyunu katin. Mercimek ve havug ezilinceye kadar pisirin. Pisince slizgegten gegirin veya
mikserde pure haline getirin. Tekrar tencereye koyup i¢ine kimyonu, limon suyunu, kirmizi pulbiberi,
tuz-karabiberi ilave edip kaynatin. Pif Noktasi: Sana Creme Bonjour'u kiigUk bir tavada kizdirip, ince dogranmis
taze nane ilave edip kavurduktan sonra ¢orbanin tzerine gezdirin.
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