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KIMYONLU MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
5 su bardagi su

2 adet havucg

1 adet sogan

1 yemek kasigi un

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigdi biber salgasi

1 yemek kasigi domates salgasi
Tuz

Kimyon

Pul biber

Nane

1 adet sogani yemeklik kesip zeytinyaginda 6lddirdin.

Bu arada bir su bardag mercimegi yikayip hazir hale getirin.

Havuclari rendeleyin. Soganlar pembelesmeye basladiginda unuda koyup iyice karigtirin.

Ardindan mercimekleri havucu ve suyu ekleyip biber ve domates salgasini da katin. Mercimekler iyice
yumusayincaya kadar pisirin. Bu arada bazen karistinin.Pistikten sonra arzu ettiginiz élcide tuzu katin.
Blendirdan gegirin. )

Servis ederken arzu ederseniz kimyon ve pulbiber ekleyip karistirin. Uzerinede nane serpin. Limon suyu
sikmayida unutmayin.
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