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KIMYONLU MERCIMEK CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek

2 yemek kasigi (tepeleme) pilavlik bulgur
1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasigi tuz

7 su bardagi su

2 cay bardagi sivi yag

1 tath kasidi kuru nane

' tatl kagigi pul biber

2 tath kasigi kimyon

Kirmizi mercimegi akan suyun altinda iyice yikayin ve suzln.

DUdUkIG tencereye mercimegi, bulguru, tuzu, salgayi ve suyu koyun. Salgayl mimkin oldugunca suyun iginde
eritin.

Orta ateste buhari ¢ikincaya kadar, buhar ¢ikinca da atesi kisip 7 dakika pisirin.

15 dakika sonra buharini gikartip tencerenin kapagini agin.

KugUk bir tavada siviyagi kizdirin.

Kizgin yagi, ¢corbanin tzerine ekleyin ve ¢irpma teli ile karigtirin.

Nane, pul biber ve kimyonu da ekleyip karigtirin.

Gok fazla bekletmeden servis yapin.
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