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KIMYONLU MANTAR SOTE

https://www.elele.com.tr

500 g mantar

5 yemek kasigi zeytinyagi
3 dig sarimsak

Tuz

Kirmizi pul biber

2 cay kasig kimyon
Yarim limon

Uzeri igin:

4-5 dal taze kignig

Mantarlari dérde bélip zeytinyaginda ezdiginiz sarimsakla beraber soteleyin. Tuz, kimyon, kirmizi pul biber ve
limon suyunu ekleyip kisik ateste 10 dakika pisirin. Taze kignig dallari ile susleyerek soguk servis yapin.
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