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KIMYONLU KURU FASULYE (MISIR)

Kullanilacak malzeme (4 Kisi igin):

300 gram kuru fasulye (mimkunse seker horoz fasulyesi),
1 dis sarimsak,

1 kasik domates salcasi,

1 tath kasidi kimyon,

1 tath kasidi tath kirmizi biiber,

1 cay kasigi aci kirmizi biber,

5 ¢orba kasi§i zeytinyad,

yeteri kadar tuz.

Yapimi: Bir gece 6nceden gopleri ve taglari ayiklanmig ve 1lik suya konmus olan kuru fasulyeyi siiziip toprak bir
tencereye koymali. Ustiine 1 kasik ilik suda eritilmis domates salgasiyle zeytinyadini dékmeli (Misir'lilar yer fistig
yagi veya misir 6zU yadi kullanmaktadirlar). Kimyonu, aci ve tath kirmizi biberleri, tuzu serptikten, kiyarcasina
ince dogranmig sarmisag! kattiktan sonra tencereyi atese oturtmall. Hemen arkasindan fasulyelerin ylzinu
Ortlp iki parmak asacak kadar ilik su dékmeli.

Fasulyeyi ¢ok hafif bir ateste pisirmeli. Gerektiginde sicak su katmali. Gliveci atesten indirince i¢indekileri biraz
ihmaya birakmali. llidiktan veya tamamiyle soguduktan sonra servis yapmali.
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