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KIMYONLU KURU BAKLA

2 su bardagi kuru bakla

2 adet havucg

1 tath kasigi kimyon

1,5 cay bardagi zeytinyagi
1 adet kuru sogan

1 cay kasigi seker

2 cay kasi§i tuz

Bakla aksamdan islatilir, ertesi giin yumugayana kadar haglanir. Sogan ince dogranir, zeytinaginda
pembelestirilir. Uzerine kugbasi blyukliginde dogranmis havug eklenir, kapak kapatilir, 10 dakika pisirilir.
Sonra bakla, seker, kimyon ve tuz ilave edilir. 2 su bardagi su katilir, kapak kapatilir. 35-40 dakika pigirilir.
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