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KIMYONLU KOFTE

700 gr kiyma

4 dilim ekmek ici (bayat)
1/2 demet maydonoz

2 cay kasigi kimyon

3 adet sogan

100 gr tereyagi

1/2 cay kasigi tuz

1/2 cay kasig karabiber

Ekmek iglerini suyla islatip eliznizle sikarak siiziin ve ufalayin. Maydonozu temizleyip ufalayin. Soganlarin
kabugunu rendeleyin. Kiymayi ¢ukur bir kaba alip ekmek i¢i, maydonoz, kimyon, tuz ve karabiberi ilave edip
yogurun.Kéfte hamurundan esit blyUkllkte parcalar koparip elinizde yuvarlayarak hafifce yassilagtirin.
Tereyagini tavada eritip kéfteleri iki tarafli kizartin. Servis yapin.
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