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KIMYONLU KOFTE

Koyun etini kiyip havanda déviiniiz. i¢ine islatilmis ekmek ici, sarimsak, kimyon, tuz, biber, 1-2 yumurta, biraz
sogan suyu koyunuz, iyice yogurup hamur haline getiriniz. Kebap sisleri Gzerine kéfte gibi sariniz. Etsuyu
slrerek 1zgarada orta ateste kizartiniz. Pigsince masa ile sikistiriniz, sisleri ¢cekiniz, kofteleri tabada diziniz. Sogan
ve maydanozla yapilmis piyaza yarim limon sikip garnitir olarak yanina koyunuz. Piyazdan garnittr
istemezseniz bir salgalia Hardalll Eksi Salga koyunuz. Kéfte ile servis yapiniz.
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