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KIMYONLU KOFTE

- 2 yemek kasigi Luna margarin
- Y2 kg kiyma

- 2 adet domates

- 1 adet kuru sogan

- 1 adet yumurta

- 1 dilim bayat ekmek

- Kimyon

- Tuz ve karabiber

Kiyma bir karigtirma kabinin icerisinde islatilip pargalanmis ekmek igi, ince kiyilmis sodan, tuz, biber ve kimyon
ile birlikte iyice yogrulur. Koftelere oval bir sekil verilir. Kapakl bir tavaya Luna margarin konduktan sonra
kofteler muntazam bir sekilde dizilir ve Ustine iri dogranmis domatesler konarak kapagi kagal olarak hafif
ateste pigirilir. Domates ve limon dilimleri ile servis edilir.
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