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KIMYONLU KISIR (GAZIANTEP)

Hilal Akeil

2 Su Bardag ince Bulgur

2 Su Bardagi Su (Sicak)

1 Gorba Kasig Biber Salcasi
1 Corba Kasigi Domates Salgasi
1 Adet Sogan

1/2 Demet Taze Sogan

1 Corba Kasig Kimyon

1 Tath Kasig Tuz

1 Tath Kagig1 Karabiber

1/2 Gay Bardag Zeytinyagi

1 Gay Bardagi Nar Eksisi

1 Adet Limon Suyu

Bulguru bir tencereye koyalim. Uzerine sicak suyu ddkelim, tencerenin kapagini kapatip bulgurun suyu
¢ekmesini bekleyelim. Bu arada kuru sodani ince ince dograyip siviyagda kavuralim. Biber ve domates salcasini
da ekleyip kavurmaya devam edelim. linmig olan bulgurun igine katalim, iyice yoguralim. Ardindan kimyonu,
tuzu, karabiberi katalim. Ince kiydigimiz taze sogani ekleyelim. Son olarak limon suyu ve nar ekgisini de koyalim.
lyice karigtiralim. Antep usull kisirnmiz servise hazir!
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