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KIMYONLU KEREVIZ CORBASI

1 corba kasig aygicek yagi

1 corba kasigi tuzsuz tereyagi

2 sogan (dogranmig)

750 g kereviz (kabuklar soyulup, yaklasik 5 mm'lik kipler halinde dogranmisg)
1 havug (kazinip, iri parcalar halinde dogranmig)
8 su bardag tuzsuz tavuk suyu

1/2 tath kasigi tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

1/2 tath kasigi kimyon

1 ¢orba kasigi limon suyu (taze sikimig)

2 ¢orba kasig maydanoz (kiyilmig)

Kereviz pargalarinin yaklagik 1/3'U ile tavuk suyunun 1 bardagini bir tencereye koyup, tencereyi orta atese
oturtarak, bir tagim kaynatin. Kaynayinca tencerenin kapagini kapatip, atesi kisarak, kerevizleri yumusayincaya
kadar (yaklasik 5 dakika) pisirin. Tencereyi atesten alip, bir kenara birakin.

Cicekyagi ve tereyagini blyuk bir tencereye koyup, tencereyi orta atese oturtarak, tereyagini eritin. Eriyince
soganlari ekleyip, surekli karistirarak, iyice saydamlagincaya kadar (yaklasik 10 dakika) pisirin. Kalan kereviz
parcalari, havug parcalan ve kalan tavuk suyunun 2 bardagini ekleyip, bir tagim kaynatin. Kaynayinca atesi
kisip, tencerenin kapagini kapatarak, karisimi 15 dakika pisirin. Sonra tencerenin kapagdini acip, surekli
karistirarak, 2/3'Uni ¢ekinceye kadar (yaklasik 10 dakika) pigirin.

Tencereyi atesten alip, gorbayi blendir kabina aktararak, pire kivami alincaya kadar karistirin. Sonra yeniden
tencereye aktarip, kalan tavuk suyunu, ébir tenceredeki haglanmis kerevizleri ve pisme suyunu ekleyin. Tuz,
karabiber, kimyon, limon suyu ve maydanozu serpistirip, birka¢ dakika isittiktan sonra, tencereyi atesten alin.
Corbayi 6 ¢orba kasesine bollstirlp, servis yapin.
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