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KIMYONLU KABAK CORBASI

Malzeme

- 3 yemek kasigi Sana Créme Bonjour tereyaglh margarin
- 1 adet kuru sogan

- 4 adet kabak

- 1 adet havug

- 10 adet mantar

- 2 yemek kasigi un

- 2 su bardagi st

- 6 su bardag tavuk suyu

- 1 tatl kagigr kimyon

- 1 tath kagig1 kirmizi pul biber
- 2 demet dereotu

- tuz ve karabiber

Hazirlanigi

1. Kuru sogani yemeklik dograyin.

2. Kabaklarin ve havucun kabuklarini kazidiktan sonra ayri ayri rendeleyin.
3. Mantarlarin saplarini ¢ikarip kiyin.

4. Derin bir tencerede Sana Créme Bonjour tereyagli margarini kizdirip igine piyazlik dogradiginiz kuru sogani

ilave edip soganlar pembelesinceye kadar kavurun.

5. Soganlar renk aldiktan sonra igine unu ekleyip unun kokusu ¢ikana kadar pisirmeye devam edin.
6. Daha sonra igine rendelediginiz kabaklar kimyonu, sttl ve tavuk suyunu koyup bir tagim kaynattiktan sonra

pisen sebzeleri mikser yardimiyla pUre haline getirin.

7. En son olarak ¢orbanin igine rende havucu, kiyilmig mantarlari, dereotunun yarisini kirmizi pul biberi, tuz ve

karabiberi koyup kaynatin.

8. Pisen ¢orbayi servis tabadina aldiktan sonra kalan kiyilmis dereotu ile susleyip sicak olarak servis edin.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 16.12.2024
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