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KIMYONLU EKMEK

https://www.elele.com.tr

120 mlilik su

120 ml ik sht

1 yemek kasigdi tereyagi

1 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi kavrulmusg kimyon tohumu
Yarim tatl kasidi tuz

2.5-3 su bardagi tam bugday unu

1 paket instant kuru maya

Unu hamur yogurma kabina eleyin. Ortasini havuz seklinde agin. llik su, sit, tereyagi, toz seker, tuz ve mayayi
ekleyip 10 dakika yogurun. Kavrulmus kimyon tanelerini ekleyip 5 dakika daha yogurun. Hamurun Gzerini nemli
bezle kapatip oda Isisinda 2 saat bekletin. Hamura yuvarlak sekil verip firin tepsisine yerlestirin. Uzerine bigakla
kesikler yapin. Oda isisinda yarim saat daha bekletip 6nceden isitimis 200 derece firinda tizeri kizarana kadar
pisirin. lindiktan sonra dilimleyip servis yapin.
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