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KIMYON:

Maydanozgillerden kokulu bir bitkidir. Anayurdu Akdeniz Bdlgesi olan bu bitkinin tohumlari yanm santimetre
uzunlugunda ve esmer-sari renktedir. Keskin kokusu ve tadiyla gok bilinen ve kullanilan bir baharattir. Genel
olarak toz halinde kullaniimaktadir. Ulkemizde kéfte yaparken icine kimyon katilir. Sucuk yapiminda da
kimyonun 6nemili bir yeri vardir, italyanlar aperitifler ve ikram ettikleri bazi tuzlu biskavilerin hamuruna kimyon
katarlar. Hollandalilar ise kendilerine has bir peyniri kimyonla kokulandirirlar. Igine kimyon katilarak yapilan
Alsace sosisi de tipki Tark sucugu gibi Gnltiddr. Aimanya'mn bazi bdlgelerinde yapilan kimyonlu ekmekler de
bitln dinyada bilinmektedir. Kimyon tek basina kullanildigi gibi baharat karisimlarinin (mesela kéri) icine de

girer.

© lezzetler.com tarif no:10311 « adi:KIMYON « génderen:Eyliil « indirme tarihi:20.05.2024 - 08:17


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kimyon-vt7634
http://www.tcpdf.org

