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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KIMCIJEON

https://www.guneykoreyemekleri.com

1 corba késesi kimgi

2 yemek kasigi kimgi suyu (kimginizin salamura igsleminden dolayi kavonzda biriken suyu)
3 yemek kasigi yemeklik dogranmig kuru sogan

1 cay kasigi tuz

100 grUn

50 ml Su

Kizartmak icin bir tava ve sivi yag

Kimgi, kimgi suyu, sogan, un, tuz ve suyu bir kap i¢erisinde karigtirin.

Tavaya bir yemek k. kadar sivi yag koyup orta hararetli ateste isitin.

Isininca harcin yarisini tavaya dokUp yayin ve 3dk kizartin, daha sonra gevirip diger tarafini 3dk pigirin.
Pistikten sonra tabaga alip dilimlere kesin Uzerine dogranmis maydanoz yada yesil sogan dékip servis edin.
Kalan harci'da ayni sekilde pisirip islemi tamamlayin.
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