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KILLORIK EKSISI (SIVEREK SANLIURFA)

Siverek Kaymakamlig

2 su bardagdi dégme

1 su barda@i Lobik (bégriice)

2 su bardagi sindirk (6gutllmus bulgurun incesi)

Yeteri miktar da kip seker biyUkliginde kurutulmus patlican
Summak

Sade yagd

Pul biber

Biber salgasi

Domates salgasi

iki saat 6nce sindirik su ile yogrularak bir kabin icinde yumusamaya birakilir. Daha sonra kuru patlicanlar suda
haslatilip stizGldr. Yumusayan sindirik hamuru blytk bir findik blydkliginde iki elin ayasinda yuvarlayarak
birbirine yapismayacak sekilde birakilir. Ayri bir kapta ise Lobik ve d6gme haslanarak hazirlanir. En son
summak bir kapta suya koyularak bekletilir. Tim bunlar bittikten sonra, bir tencereye hepsi bosaltilarak iki veya
U¢ kaynar gelir ve baska bir tavada sade yag, pul biber, biber ve domates salcasi ve yeteri kadar tuz katilarak
kizartilir. Kaynamig yemegin Uzerine dokdlur. Bir kaynama daha getirilerek atesten indirilir ve servis yapilir.
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