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KILKUYRUK YAHNISI

Kullanilacak malzeme( 5 kisi i¢in):
1.5 kiloluk bir kilkuyruk,

2 bardak sirke,

2 ¢orba kasiJI sadeyag,

2 bas sogan,

1/2 kahve fincani domates salc¢asi,
2 bardak sicak su,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi: Ordegin tliylerini yolup igini gikardiktan sonra bunu dért giin kara yatirmall veya buz dolabinda tutmal.
Sonra nemini iyice kurutup ince tuylerini gidermek igin tltstlemeli, bol suda igini, disini yikamal.

Kilkuyrugu pargalara bdldikten sonra bunu derince bir kaba koymali, sirkeyi Usttine dékmeli ve 24 saat bu
sirkede dinlendirmeli.

Bu sire sonunda parc¢alari akarsuda birkag defa yikamali.

Bu kusaneye sadeyagi koyup eritmeli. Yag isininca bu yaban 6rdegi pargalarini icine atmali ve vakit vakit
karistirarak kavurmali.

Etler kizarinca gentilircesine ince dogranmig sodanlari katmali ve bir stire de soJanla birlikte karigtirarak
kavurmali. Soganlar pembelesince bir fincan ilik suda eritilecek domates salgasini dékmeli. Tuzunu ve biberini
de serptikten sonra bir -iki dakika daha karistirarak kavurmaya devam etmeli. Sonra iki bardak kaynar et
suyunu dokmeli, kugsanenin agzini értmeli ve i¢indekileri yumusayincaya kadar hafif ateste pisirmeli.

Yemek pisince bunu servis tabagdina almali, sebzeli bir yemekten énce sofraya gotirip servis yapmali.
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