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KILIS TAVA

500 gram kuzu kiyma

2 adet biyik boy domates
2 adet yesil biber

1 adet kuru sogan

2-3 dis sarimsak

Yarim demet maydanoz

1 tath kasidi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

2 yemek kasigi zeytinyagi

Kuru sogan, sarimsak, domates, yesil biber ve maydanozu ince ince dograyin.

Bir kapta kiyma, dogradiginiz sebzeler ve baharatlar ekleyip iyice yogurun.

Finn tepsisine zeytinyadi sirin ve hazirladiginiz karigimi ince bir tabaka halinde tepsiye yayin.
200 derece dnceden isitilimis firinda, Gzeri kizarana kadar yaklasik 30-40 dakika pisirin.
Dilimleyerek sicak servis yapin.
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