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KILIS TAVA

1 adet domates

1 adet kapya biber

1 adet yesil sivri biber

1 adet kuru sogan

1 cay kasig tuz

1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 cay kasigindan az karabiber
1 yemek kasigi sivi yag

2 adet patates

Tuz

Yarim kilo kiyma

Kiymay! bir kaba koyun.

Domates, biber, sogani rondodan gegirin.

Uzerine tuz, karabiber, kimyon, kekik ekleyin.

Bu karigimi kiymaya ilave edin.

Kiymaya 1 yemek kasigi sivi yag ekleyin ve yogurun.

Patatesi soyun ve halkalar halinde kesin ve tuzlayin.

Pisireceginiz firin tepsisini yaglayin.

Patatesleri, tepsiye zemin olusturacak sekilde yerlegtirin.

Ustline yogurdugunuz kiymayi yayin.

Havug dilimi olacak sekilde 8 parca halinde kesin.

Ardindan biber ve domates ekleyerek susleyin ve folyo ile Ustlndi iyice sarin.
Onceden isitilmis firnda yaklasik 40 dakika ile 1 saat arasi kadar 200 derecede pigirin.
Daha sonra Ustiinin de kizarmasi igin folyoyu ¢ikartarak pisirin.

Not: Dilerseniz tarife bir adet sarimsak da ekleyebilirsiniz.
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