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KILIS KEBABI (GAZIANTEP USULU)

1 kg zirh kiyma

4 adet patlican

1 adet kuru sogan

3 adet biber

1 ¢corba kasigi biber salgasi
3 adet domates

1 kahve fincani siviyag

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasigi nar eksisi

Kiyma karabiber ve tuzla yogrulur, kiiglik ceviz kadar kéfteler yapilir. Patlicanlarin kabuklari tamamen soyulur.
Dikey olarak boydan kesildikten sonra 2 parmak eninde tiggen dogranir. Once patlican olmak Gzere bir patlican,
bir kofte olarak sise dizilir. Mangalda ya da 1zgarada yarim olarak pigirilir. Bu arada ince dogranan sogan yagda
pembelestirilr. Uzerine salga ve rende domates konur. Bir tik pigirilir. 1 su bardagdi sicak su eklenir. Sigler
karisima bosaltilir. Uzerine iri dogranmis biberler konur. Bir tagim daha pigirilir. Atesten alamadan hemen énce
nar eksisi eklenir.
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