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KILICE COREGI (MARDIN)

2kgun

400 ml stt

720 gram toz seker

1 paket oda 1sisinda tereyagi
1 yemek kasigi yenibahar
Birer tutam mahlep ve rezene
1 paket vanilya

2 adet (80 gram) yag maya
Uzeri icin:

2 adet yumurta sarisi

Ceviz

Kabak cekirdegi

Susam

Siit, toz seker ve tereyadini bir tencereye aldiktan sonra ocaga koyup isitin. Uzerine baharatlari ilave edip altini
kapatin. Baharatlarin kokusu daha da belirgin olsun diye bir ka¢ dakika demlendirin.

llindiktan sonra sUte un ilave edip bir yogurma kabina alin. Yarim su bardagi kadar ilik suyla mayay: eritip
hamura ekleyin ve yogurun. Ardindan kivam alana kadar su ilave edip yogurmaya devam edin. Kivamini alan
hamuru 30 dakika dinlendirin. )

Hamurdan yumruk biyUkluginde parcalar koparip yuvarlayin ve yaglanmig firn tepsisine dizin. Uzerine yumurta
sarisi surdp, ceviz, kabak ¢ekirdegdi ve susamla susleyin. Onceden isitilmis 180 derece firinda 30 dakika pigirin
ve dinlendirip servis yapin.
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