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KILICE COREGI

50 gr yas maya

1 su bardag st

1 su bardagi toz seker
1 su bardag teryagi

1 tath kasidr mahlep

1 corba kasigdi ¢cérekotu
1 cay kasigi targin

1 cay kasigi karabiber
1 tath kasidi rezene

1 cay kasigi tuz

4 su bardagi un

1 adet yumurta sarisi

Unun ortasi havuz gibi ag¢ilir, maya ve ilik sit konulup 4-5 dakika bekledikten sonra biitin malzemeler katilarak
kulak memesi kivaminda hamur elde edilir.

Hamur 45 dakika dinlenir ve hamura ¢orek sekli verilir, Gzerine yumurta sarisi strilip 20-25 dakika dinlenir.
Daha sonra 200”C lik firnda kizarana kadar 20-25 dakika pisirilip 1lik servis edilir.

Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 29.05.2015
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