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KILIGBALIGI CARPACCIO

4 kisilik

240 gram kilicbalig filetosu

1 adet kiguk top salata

1 adet orta boy endive salata

10 adet kivircik salata yapragi
20 gram kucUk tatl domates

3 dilim portakal dilimi

1 adet yesil misket limonu (1/4 normal limon da olabilir)
1 cay bardagdi saf zeytinyagi

10 gram taze mercankdgk

1 cay kasidi gekilmis beyaz biber
1 adet limon suyu

Kivircik salatayi yikayin. Endive salata ve kivircik salatay1 dograyip karistirin ve buzdolabinda saklayin.
Kihgbalidini ince dilimler halinde keskin bir bigakla dograyip porselen bir tabaga yerlestirin. Portakal ve limon
suyu ile terbiye edin. Lezzet vermek icin tuz, biber ve bir tutam ince kiyllmis taze mercankdski serpip Ustiine
biraz yag gezdirin. Hazirladiginiz kiligbaligini terbiye etmek i¢in buzdolabinda en az iki saat bekletin. Servis
tabaginin ortasina daha énceden hazirladiginiz salatay! koyun. Terbiye edilmis suyla birlikte ince kiyilmig
kilichaligini salatanin ortasina yerlestirin. Portakal, misket limonu ve klguk tat domateslerle servis tabaginin
kenarlarini susleyerek tzerine biraz saf zeytinyadi gezdirin.

Not: Endive salata, yaprak seklindedir ve blytk marketlerde bulunur.

Fotograf "¢ol gull" tarafindan génderildi. 24.07.2019
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