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KILIG BALIKLI KREP (POLONYA)

250 gram briksel lahanasi
230 gram Hazir krep hamuru
1 corba kasigi margarin

1 tath kasigi karabiber

50 gr kilig balii kiymasi

3 adet yumurta

Tuz

Briksel lahanasini temizleyip tuzlu suda 1 ¢orba kasidi sana yagiyla 6 dakika haglayin.

Suztip soguttuktan sonra kiiguk kesin ve ¢irpilmig yumurta, tuz, kilig baligi eti, karabiberle karistirin. Yaglayip
unladiiniz tartalet (8 adet) kalibina 3 mm kalinhigindaki hazir krep hamurunu yerlestirin. I¢ dolguyu aktarip 180
derece firinda 12-15 dakika pigirin.
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