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KILIC SIS

Kil¢ bahg

Kafi miktar domates
limon

defne yapragi

Tath sivri biber
zeytinyagi

Balig1 yikayip temizlendikten sonra yarim santim uzunlugunda 3,5 santim eninde parcalara ayiriniz.

Baligin ayrilan parcgalarini hafif tuzlayiniz.

Derin bir kap igine koyunuz 10 dakika sonra bu kap i¢ine domates suyu, zeytinyagd, limon suyu ilave ediniz
karigtiriniz.

Yarim saat kadar bdylece bekletiniz.

Sonra balik parcalari alinarak énce defne yapragi, ayni blyuklikte kesilmis domates yarim santim inceliginde
kesilmis tath sivri biber koyarak birer birer sira ile sise diziniz.

Orta 1s1 derecesinde olmak Uizere kémur atesi Uzerinde, 10-15 santim yukardan 10-12 dakika sigleri gevire
gevire pisiriniz.

Pisirme arasinda baliklarin tizerine yatirlmig sal¢gadan bir firga ile Gzerine slriniz. (Kurumamasi igin)
Servisi yapllirken Uzerine limon suyu gezdiriniz.
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