B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KILIBIK KEBABI

1 kg kuzu pirzola

1 adet kuru sogan

1 su bardag st

4 corba kasigi siviyag

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigdi toz kirmizi biber
2 cay kasi§i tuz

Pirzolalar bir firn kabina dizilir. Sogan rendelenir, siit, siviyad, karabiber ve toz kirmizi biber konur. lyi bir sekilde
¢irpilir. Pirzolalarin Gzerine gezdirilir. Strecle kapatilir, buzdolabina konur ve bir gece bekletilir. Ertesi gin firin
tepsisine pirzolalar dizilir, tuz serpilir. 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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