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KIL BIBER TURSUSU

1 kilogram kil biber

1 su barda@i Gizim sirkesi
3 su bardagi su

2 yemek kagsigi kaya tuzu
1 cay kasigi limon tuzu
6-7 dis sarimsak

1 tath kasidi toz seker
7-8 adet nohut

Biberleri yikayip saplarini kesin.

Bigagdin ucuyla biberlere ¢ok derin olmayan ¢izikler atin.
Sarimsaklarin kabugunu soyun.

Tursu kavanozuna ilk olarak nohutlari ekleyin.

Uzerine biberleri bogluk kalmayacak sekilde yerlestirin.
Aralarina sarimsak ve kalan nohutlari dizin.

Suyu kaynatip sirke, seker, limon tuzu ve kaya tuzu ile genis bir kasede karigtirin.
Ardindan bu karigimi kavanoza ekleyin.

Agzini siki bir sekilde kapatin.

Kavanozu birkag¢ saat ters gevirip bekletin.

En son tursu kavanozunu tekrar dizeltin.

15-20 gun icinde tiketilebilir hale gelecektir.
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