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KIKIRDEKLI CORBA (ANKARA)

7 su bardagi su

1 su barda@i yesil mercimek
4 yemek kasigi yag

1 adet orta boy sogan

2 adet domates rendesi
1 miktar Nane

Tuz

1 kase sarimsakli yogurt
Hamuru icin:

1 su bardagi un

Yarim ¢ay bardagi yag
Tuz

Hamuru igin, un, tuz, yag ve su ile yogrulup beze yapilir. 30 dakika dinlendirdikten sonra yufkadan kalinca agilip
erigteler kesilir.

Yagda ince kiyilmis soganlar sotelenir, rendelenmis domates ilave edilir. 2 dakika kavrulduktan sonra iyice
yikanmig yesil mercimekler ilave edilip suyu verilir. Yaklasik 20 -25 dakika pisirdikten sonra hamurun yarisi
corbaya ilave edilir. Tuzu ve nanesi katilir. Corba hazirdir. Diger kalan eristeler yagda sote yaparak kizartilir.
Gorba sarimsakli yogurt ve kizarmis eriste ile servis edilir.
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