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KIKIRDAKLI BOREK

3 su bardagi un

1 ¢cay kagigi tuz

Iciigin:

250 gr. kikirdak

1 adet orta boy sogan

1 tutam maydanoz

1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi karabiber ve tuz

Hamuru, un, tuz ve su ile sert bir hamur elde edecek sekilde hazirliyoruz. igini hazirlarken bir sogani ve bir tutam
maydanozu ince ince dograyip bir tath kasigi pul biber, bir tutam tuz ve kikirdaklarla karistiriyoruz. Hamurumuzu
aclp i¢ine harcimizi koyduktan sonra ikiye katlayip ay seklinde kapatiyoruz ve teflon tavada arkali énli
pigiriyoruz.
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