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KIKIRDAKLI BILIK (MALATYA)

Malatya Valiligi

1 su bardag sut veya yogurt

2 su bardagi eritilmis kuyruk yagi
Y2 su bardadi sivi yag

1 su bardagi kikirdak

1 kibrit kutusu yas maya

2 yumurta

Aldigi kadar un

Tuz

Susam

Gorekotu

Genis bir kapta ilik st, eritilmis kuyruk yagi, sivi yag, yas maya ve kikirdak ile tuzu karistirarak aldigi kadar unla
fazla sert olmayan bir hamur hazirlayin ve iyice yogurun.

Uzerini kapatarak 30-40 dakika mayalandirin.

Hamur mayalandiktan sonra 3-4 parcaya ayirin.

2 cm kalinhd@inda agin.

Bigak ile istenilen sekilde keserek yaglanmis tepsiye dizin.

Uzerine yumurta sarisi, ¢érekotu, susam karigimi stirerek pembe renkte pisirin.

Sicak ve soduk olarak ustelik kahvaltilarda ekmek yerine yiyebilirsiniz.
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