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KIKIRDAK ÇORBASI (KONYA)

8 kişilik
Gerekli malzeme:
3 su bardağı et suyu
1 su bardağı erişte
1 su bardağı un
250 gr süzme yoğurt
2 yumurta,
100 gr tereyağı
1 çay kaşığı nane
1 çay kaşığı kırmızıbiber Tuz

Et suyunu kaynatıp erişteyi ekleyin. 10 dakika pişirip tencereyi ateşten indirin.
Ayrı bir tencerede 1 çorba kaşığı un, 1 yumurta ve süzme yoğurdu boza kıvamına gelinceye kadar çırpın.
Karışımı kısık ateşte kaynatın ve tuz serpin.
Kıkırdak için 1 yumurta, biraz tuz ve kalan unla katı bir hamur yoğurun. Hamuru rulo şeklinde sarın. Küçük
üçgenler kesip bol tereyağda kavurun.
Erişteli et suyu ile boza kıvamındaki karışımı birleştirip pişirin.
Kıkırdakları ekleyip nane serpin.

© lezzetler.com tarif no:15555 • adı:Kıkırdak çorbası (Konya) • gönderen:susuzyaz • indirme tarihi:03.04.2025 - 16:13

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kikirdak-corbasi-konya-vt12041
http://www.tcpdf.org

