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KiIDE (DENiZLi)

Denizli il Kiiltiir ve Turizm Madirligi

4 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

2 su bardagi ¢okelek

500 gr. sut kaymagi

1 su bardag yogdurt

Yarim ¢ay bardagi sivi yag

Un, su ve tuz ile kulak memesi kivamina gelene dek karigtirilir. 4 pargaya ayrilir. Her bir parga yuvarlak hale
getirilip, tepsi blyUkliginde oklava ile agilir. Yaglanan tepsiye ac¢ilan hamurlardan biri serilir. Uzerine ¢cokelek
elilir ve aralarina kaymak surilir. Sonra diger hamurlarla ayni islem tekrarlanir. Tim hamurlar bitince biyUk
baklava dilimi seklinde kesilir. Kalan kaymak, yogurt ve bir yemek kagigi sivi yag ile karigtirilir ve en Ustteki
hamurun Uzerine gezdirilir. Onceden isitilimis firinda yaklasik 45 dakika pisirilir. Sicak olarak komposto ya da
pekmez ile servis yapilir.
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