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KIFLE

250 Gr Sana Hamuirisi
2 Tatl Kasigi SEKER
5 Bardak su

2 Bardak sut

2 Adet yumurta

6 Bardak un

100 gr peynir

1 Bardak yogurt

1 Bardak siviyag

1 Paket yagsmaya

1 Paket kabartma tozu
2 Yemek Kagi§i tuz

4 Yemek Kasigi sirke
4 Tath Kasigi ¢corekotu

BiR KAPTA MARGARIN HARIG TUM MALZEMELER YOGRULUR. HAMUR HALINE GETIRILIR.HAMUR
ESIT 3 PARCAYA AYRILIR. HER PARCADAN CEVIiZDEN BUYUK YUMAKLAR YAPILIR. YUMAKLAR
MINIK MiNIK ACILIP ARALARINA NOHUT BUYUKLUGUNDE PARGALANMIS MARGARINLER KONULUR.
SONRA MERDANE iLE UST USTE YERLESTIRILEN HAMURLAR AGILIP YUFKA ELDE EDILIR.ACILAN
HAMUR UGCGEN OLARAK ESIT PARCALARA BOLUNUR. ICERISINE PEYNIR KONULUP SIGARA BOREGI
GiBIi SARILIP KENARLARINDAN KIVRILARAK AY SEKLI VERILIR. YUMURTA SARISI UZERINE SURULUP
UZERINE COREK OTU SERPISTIRILIR. 170 DERECE FIRINDA KIZARANA KADAR PIiSIRILIR.
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