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KIFLE

8 bardak un

1 su bardag seker
1 su bardagi siviyag
500 ml sut

1 cay kasigi tuz

1 paket yagsmaya

1 adet yumurta

Ici icin;

Marmelat

Mayanin (izerine 1lik su ilave edin. Sekere de una eklemeden 6nce ¢ok az ilik su ilave edin. Bdylece daha ¢gabuk
eriyecek ve mayalanacaktir. Unu derince bir tepsiye alin ve tUzerine sekeri, tuzu ve mayayi ilave ettikten sonra
yagi ilave edin ve azar azar sUtl ilave ederek kulak memesi kivamina gelene kadar yogurun. Siit yetmezse 1lik
su[? ya da un yetmezse un da ekleyebilirsiniz. Ve hamuru mayalanincaya kadar bekletin. Hamuru ufak toplar
halinde elinize alip bir tabagdin iginde daire gekli verin ve igcine marmelat koyun. Hazirladiginiz kiflalar: tekrar
kabarmasi igin bekletin. Uzerine yumurtanin sarisini sirip 175 derece firinda 15-16 dakika kadar pisirin. Servis
yapmadan énce Uzerine pudra sekeri serpebilirsiniz.
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