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KIBRIT PATATES

1 kg patates (kabuklari soyulup, 6-7 cm'lik dilimlere kesilerek suya konmusg)
2-3 su bardag rafine yag

1 tath kasidi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

Patates dilimlerini slzip, bir bigakla ince gubuklar halinde dogradiktan sonra, yarim saat kadar soguk suda
ibekletiniz.

Patateslerin suyunu siizip, kagit pecete ile kurulayiniz. Derin bir tencereye ya da kizartma sepetine en az 8 sm
yUksekliginde yag koyarak, harli ateste kizdiriniz. Bir avug kibrit patatesi tencereye koyunuz. Gubuklarin her
tarafinin ayni élglide kizarmasi igin, tencereyi sik sik sallayarak 3 dakika kadar kizartiniz. Delikli bir kepmeyle
patatesleri tencereden alip, kagit pecete Ustinde yaglarini stizdirintz.

Butln patatesler kizarinca atesi biraz yikselterek, patatesleri yeniden tencereye koyunuz. Tencereyi sik sik
sallayarak 1-2 dakika daha, patatesler altin sarisi bir renk alana kadar kizartiniz. Patatesleri delikli bir kepceyle
kagit pecete Ustline ¢ikarip, Ustlerine tuzu ve biberi serpiniz. Kibrit patatesleri, isitilmig bir servis tabagdina
aktararak, servis ediniz.

Not: Kibrit patates, patateslerin kibrit ¢épii biciminde kesilip, kizartildigi bir Fransiz spesiyalitesidir. iyi bir sonug
elde edebilmek icin derin bir tencerede ya da bir kizartma sepetinde kizartiimalari gerekir.
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