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KIBRIT COPU BOREGI

4 adet yufka

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 kahve fincani siviyag
Iciigin:

2 adet ince prrasa

4 adet havug

3 ¢orba kasiJi zeytinyagi
4 dilim taze kasar

1 cay kasigi tuz

Havug soyulur. Havug, pirasa ve kagar peyniri kibrit ¢opl seklinde dogranir. Tavaya zeytinyad konur, havug ve
pirasa atilir. Gevseyene kadar kavrulur ve tuz ilave edilir. Ig sogurken sivi malzeme girpilir. llk yufka serilir,
ylzeyine sivi karigim surtlir. Ikincisi Uzerine konur ve 8 esit Giggen pargaya kesilir. Diger iki yufka da aynen
hazirlanir. Kenarlarina i¢ konur, kagar da bolustUrdllr ve kalin sigara bdregi gibi sarilir. Yagh kagit serilmig
tepsiye dizilir. Uzerlerine kalan sivi karigim sardlir. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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