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KIBRIS TATLISI

Hamuru igin:

3 yemek kasigi toz seker

3 adet yumurta

4 yemek kasigi sivi yag

3-4 su bardag galeta unu

3-4 su bardagi rendelenmis hindistancevizi
3-4 su bardag! ince ¢ekilmis ceviz igi
1 paket kabartma tozu

Kek kaliplarini yaglamak igin:

2 yemek kasigi siviyag

Serbeti igin:

1,5 su bardagi su

1 su bardagi toz seker

2 damla taze sikilmig limon suyu
Kremasi icin:

Y2 su bardadi misir nisastasi

500 ml sut

2 yemek kasigi toz seker

1 paket krem santi

Tathnin serbeti igin; su ve toz sekeri derin bir karistirma kabi igerisine alin.

Seker kristalleri kaybolana kadar serbet karisimini kisik ateste kaynatin.

Kivam alip surup gibi oldugunda serbete limon suyunu ekleyin.

Ocaktan alip sogumasi igin bekletin.

Kekini hazirlamak icin; Oda sicakliginda beklettigimiz yumurtalarimizi bir kap i¢erisine alalim.

Toz sekerle birlikte sekerler eriyene kadar ¢irpalim.

Ardindan galeta unu, rendelenmis Hindistan cevizini, sivi yagi, kabartma tozu ve ceviz i¢ini ekleyelim.
Porsiyonluk olan kaliplari sivi yagdla yagdlayalim.

Hazirladigimiz kek karigimini esit bir gekilde kaliplara paylagtiralim.

Onceden isitigimiz 150-160 derece firinda 30-35 dakika pisirelim.

Finndan ¢ikan sicak kekleri kaliptan ¢ikarip derin bir tepsine alalim.

Uzerine 6nceden hazirlamis oldugumuz soguk serbeti dékip icerisine gcekmesini bekleyelim.

Kremasi i¢in; Stt, misir nisastasi ve toz sekeri derin bir tencereye alip surekli karigtirarak kisik ateste pigirelim.
Muhallebi kivamina gelince ocaktan indirip toz krem santiyle karistiralim.

Kreme sikma torbasina kremayi doldurup serbeti ceken tatlinin Gzerine sikalim.

Tatliy) buzdolabinda soduttuktan sonra servis yapalim.
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