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KIBRIS TATLISI

3 adet yumurta

Yarim su bardag seker
Yarim su bardag@i sivi yag

1 su bardagi galeta unu

1 su barda@i kinlmig ceviz

1 su barda@i Hindistan cevizi
Bir paket kabartma tozu
Kremasi igin:

1 litre st

1 su bardag@i nisasta. Yarim su bardagi seker
1 paket vanilya

1 paket krem santi

Serbeti igin:

2 su bardagi su

1.5 su bardagi seker

1 paket vanilya

Bir tencereye suyu ve sekeri dokin, kaynamaya bagsladiktan sonra altini kisip 15 dakika daha kaynatin. Serbet
hazir olunca altini kapatin ve vanilyayi ekleyip sogumasi igin bekletin. Keki i¢in; yumurtalar ve sekeri iyice ¢irpin,
diger malzemeleri de ekleyip karistirin. Yaglanmig bir tepsiye dékin. 160 derece firinda 30 dakika pisirin.
Firindan ¢ikar gcikmaz soguk serbeti Gzerine dékiin, sogumasi i¢in bekletin. Kremasi icin; krem santi haric ttim
malzemeyi bir tencerede muhallebi kivamina gelene kadar pisirin. Altini kapatin, toz krem gsantiyi ekleyin ve
blender&apos;la bes dakika ¢irpin. Sogumus serbetli kekin Gzerine bu kremsi muhallebiyi dékdin.
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Fotograf "Doctor" tarafindan génderildi. 01.03.2022
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