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KIBRIS TATLISI

1 su bardagi dévilmis ceviz
1 su bardagi galeta unu

1 su barda@i hindistancevizi
Yarim su bardagi siviyag
Yarim su barda@ seker

3 tane yumurta

Mubhallebi igin:

3 su bardag st

2 yemek kasigi un

1 yemek kagigi nisasta

4 yemek kagsigl seker
Serbeti igin:

2 bardak seker

2 su bardagi su

Yarim limon suyu

Sekeri ve yumurtay bir kabin iginde ¢irpin, sonrasinda diger malzemeleri de ekleyip karistirin.

Koyu bir kek kivamina gelene kadar karigtirdiqiniz karisimi 6nceden isitilmis 180 derece firinda, yaglanmis tart
kalibr ile birlikte 20 dakika boyunca pisgirin.

Serbeti igin bir tencerenin igine suyu atin, kaynayinca sekerleri suya katin ve sekerler eriyene kadar karigtirin.
Hazirladi§iniz kek iliyinca serbet karigsimini Gzerine dékun.

Muhallebi icin sUtl ve diger malzemeleri tencereye koyun, karistirin ve ocagin altini yakin.Koyu bir muhallebi
kivamina gelene kadar karistirin ve sonrasinda ocagin altini kapatin.

Son adim olarak hazirladiginiz muhallebi karisimini kekin tizerine dékiin ve Uizerini hindistancevizi ile sUsleyin.
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