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KIBRIS TATLISI

Samsun il Tarim Midirliigi

Hamuru igin:

1 buyilk kahve fincani galeta unu

1 buylk kahve fincani seker

1 biyUk kahve fincani Hindistan cevizi
1 buyilk kahve fincani sivi yag

4 yumurta

Kabartma tozu

Vanilya

Serbeti Igin:

2 blyuk kahve fincani su

2,5 buyuk kahve fincani seker
Kremasi Igin:

1 It sit

1 buylk kahve fincani seker

1 biyUk kahve fincani hindistancevizi
1 buyik kahve fincani nisasta

Serbeti igin gerekli malzemeleri kaynatarak ilk 6nce serbet hazirlanir ve sogumaya birakilir. Hamuru igin seker
ve yumurta beyazlasincaya kadar ¢irpilir ve diger malzemeler eklenir. 2000C sicaklikta tizeri pembelesinceye
kadar pisirilir. Daha sonra hamur sicakken soguk serbet tizerine dokllr ve igine gekmesi igin beklenir. Kremasi
icin nisasta sutln icine yavas yavas dokulerek karistirilir, diger malzemeler ilave edilip katilagincaya kadar
pisirilir. 5[2]10 dk bekletildikten sonra serbetini gekmis tatlinin lizerine strGlir.
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