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KIBRIS TATLISI

Keki igin:

3 yumurta

1 cay bardadi seker

1 cay bardagi sivi yag

1 su bardagi galeta unu

1 su barda@i hindistancevizi
1 paket kabartma tozu

1 su bardagi ¢cekilmis findik ya da ceviz igi
Serbeti igin:

1,5 su bardagi seker

2 su bardagi su

Birkag damla limon suyu
Muhallebisi i¢in:

1 kg sit

1 cay bardagdi toz seker

2 yemek kasigi un

2 yemek kasugi nisasta

1 paket krem ganti

Serbeti igin, su ve seker kaynatilir, biraz agirlasinca limon suyu eklenir, atesten alinarak sogumaya birakilir.
Keki i¢in 3 yumurta kirilir, Gzerine seker eklenerek cirpilir.

Seker tamamen eriyince (zerine, sivi yag, galeta unu, hindistancevizi ve kabartma tozu katilir, iyice karistirilir.
En son ¢ekilmis findik ya da ceviz katilarak iyice karigtirilir.

Yaglanmis firin kabina doékdllr, 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.

Firindan ¢ikan sicak keke, soguk serbet dékulir.

Muhallebisi i¢in, bir tencereye sit, toz seker, un ve nigasta konur, srekli karigtirarak bir iki tagim kaynatilir,
atesten alinir.

Uzerine toz krem santi konur ve mikserle iyice cirpilir.

Hazirlanan muhallebi kekin Gzerine diizglnce yayilir.

Uzeri istenildidi gibi sUslenerek servis yapilir.
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